TERTIANUM

Wochenmenu
Montag 07. April -
Sonntag 13. April 2025

Vorspeisen Mittagsmenti | Mittagsmenii Il Tagesdessert Abendessen
M Ittag inklusive Suppe & Salat inklusive Suppe & Salat inklusive Suppe
Fr. 21.50 Fr.21.50 Fr. 3.20- Salat auf Wunsch
(Sonntag Fr. 28.-) (Sonntag Fr. 28.-) Kaffee & Milch
Fr. 15.—-
Montag Maiscremesuppe | Cevapcici aus Lamm Chili sin carne Bananen Parfait Schinkengipfeli
und Rind serviert mit Zitronenreis garniert serviert mit Coleslawsalat
an Ajvarsauce und Edamame und Tessinerbrot
serviert mit Zitronen-
Tagessalat reis und Lauchcreme
Dienstag Barlauchcreme- | Truthahnschnitzel Hu) Planted Burger an Zwetschgen- Tomaten-Mozzarella
suppe an Café de Paris Sauce BBQ-Sauce Kokos Muffins Salat
serviert mit Krawattli serviert mit Krawattli serviert mit
Tagessalat und griunen Spargeln und Sellerie Knoblauch-Brotli
Mittwoch Gemisebouillon | Fleischkdse gebraten Gemiise Capuns Hausgemachter | Vegetarische Lasagne mit
mit Einlage an Senfsauce an Bechamelsauce Birnenkuchen Tomatensauce
serviert mit Rosti serviert mit Rosti serviert mit Rettichsalat
Tagessalat und Peperonata und Weisskabis
Donnerstag | Gemiusepliree- | Schweinsvoressen mit Tofu-Ragout Heidelbeer- Bliindner Gerstensuppe
suppe Pilzen Suss-Sauer Mascarpone serviert mit
serviert mit Bulgur serviert mit Bulgur Dessert Ciabatta Olivenbrot
Tagessalat und Karotten und Erbsen
Freitag Kartoffelsuppe | Lachsfilet gebraten g Kase-Pizokel Ananas-Royal Apfelstrudel
mit Wasabi an Pastissauce serviert mit Schnitte mit Vanillesauce
serviert mit Rostzwiebeln
Weissweinrisotto und Apfelmus
Tagessalat und Blattmangold
Samstag Topinambur- Walliserbraten an Gnocchi-Pfanne mit Griessflan mit Gschwellti
cremesuppe Thymianjus Wintergemise Erdbeersauce serviert mit Hiittenkase
serviert mit serviert mit Ofen Randen und Emmentaler
gebratenen Gnocchi
Tagessalat und griinen Bohnen
Sonntag Fenchelcreme- | Rindfleischvogel an | Quornschnitzel paniert | Hausgemachtes Kdse-Speck Wahe
suppe Barolosauce an Joghurt-Dill-Sauce Tiramisu serviert mit griinem
serviert mit Jagernu- | serviert mit Jagernudeln Blattsalat
deln und Tomaten und slissen Peperoni
Tagessalat mediterrane Art

Fleisch/Fisch-Deklaration
Wir verwenden hauptsachlich Fleisch und Geflligel aus der Schweiz. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet.

Alle Brote und Gebacke werden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden separat deklariert.
Fur Informationen zu Allergenen in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
Beim halben Menu gewahren wir Ihnen einen Rabatt von CHF 2.00
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