TERTIANUM

@
Wochenmenu KW 14
Montag, 31.Marz - Sonntag, 06. April 2025
Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend
Mittag Mittag
Salat & Menu | Menu li Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
inkl. Interne Gaste CHF 21.00 inkl. CHF 15.00
Externe Gaste CHF 23.00 / inkl. Suppe
Sonn-/Feiertage CHF 26.00 und Heissgetrank
Montag Kalbs Pojarski Kirbis Tortelini Kaiserschmarrn
31.03.2025 Schaffhauser Paprikasauce Salbei Butter Eclair mit
Weissweinsuppe Polenta (Rucola, Pinienkerne) (FR Kirschenkompott
Ratatouille
Salat vom Buffet
Dienstag Paprika Mais Saucisson Waadtlander Art Geflllte Tomaten Spaghetti Carbonara
01.04.2025 Suppe Rahm-Sauerkraut (Reis, Gemiise, Kase) Stracciatella (Speck)
Salat vom Buffet Peterli-Kartoffeln Pesto-Sauce Mousse Blattsalat
Mittwoch Blumenkohl Curry Weiderind Voressen Barlauch-Spatzli Meringues Geschwellti
02.04.2025 Suppe Zigeuner Art mit Doppel-Rahm und Chas
Salat vom Buffet Nudeln Gemiuse
Bohnen Zitronensauce
Donnerstag Basler Mehlsuppe Schweinsschnitzel Karotten Tarte tatin Wurstsalat
03.04.2025 mit Kimmel Walliser Art mit Rhabarber Essiggemlse
Merlotjus Creme Fraiche Schaum Merrettich-Senf
Salat vom Buffet Bratkartoffeln (kalt) gefrorenes Dressing
Mischgemise Brotl
Freitag Pochierte Dorschfilet (vo) Ebly Toast Melba
04.04.2025 Barlauchsuppe Zitronen-Thymiansauce Frihlingsgemiise Ovomaltine (Raclette, Pfirsich, Preisel-
Gemusereis Joghurt-Dip Muffin beerkonfi)
Salat vom Buffet Blattspinat Blattsalat
Samstag Pastinaken Birnen Blatterteig Pastetli Rostitaschen mit
05.04.2025 Suppe Bratchuigeli Kasefillung Himbeer Panna Birchermuesli
(Thurgauer Apfelschwein) Krauterquark Cotta mit Rahm
Salat vom Buffet Rahmsauce Gemusegarnitur
Gemusegarnitur
Sonntag Gemiuisebouillon Hackbraten Wok-Gemiise Café Complet
06.04.2025 mit (Rind) mit Schwarzwalder Landjager
Diablotin Steinpilzsauce Quorn,Sojasauce Schnitte und Kase
Salat vom Buffet Kartoffelstock Basmatireis Ruchbrot
Buntes Gemuse
Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kase, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermuesli, Griessbrei, Café Complet 2
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt. Trutenschinke* \_\-\‘ o~
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. Oc‘(\ ’(,39 o
Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.— \N N\“ “
Mittagstisch-Angebot exklusiv fiir AHV-Rentner mit Bon-Biichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee) Q{\ e(‘ N
*Die Bon’s konnen Sie als 10er Biichlein fiir CHF 210.00, giiltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen. \ \'\QX
Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwsSt \Lo“ﬁ%o‘“atsg\\u@
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