TERTIANUM

Bankett Mappe

Meniivorschldige ab 10
Personen

Wohn- und Pflegezentrum Im
Vieri
Sonnenbergstrasse 68
8603 Schwerzenbach
Tel.: 043 355 42 00



TERTIANUM

Vorspeisen

Salatteller
3Gang-7.50/4Gang-7.00

Gemischter Salatteller
3Gang-8.50/4Gang-8.00

Nusslisalat mit Ei, Speck und knusprigen Croutons
3Gang-12.50/4Gang-12.00

Salatteller mit Rauchlachs und Meerrettich
3Gang-14.50/4Gang-14.00

Waldorfsalat mit geraucherter Forelle und Preiselbeere-
Meerrettich
3Gang-14.50/4Gang-14.00
Salatbouquette mit Meer trifft Fluss (Garnelen und Lachs)
und seinen Saucen
3Gang-18.50/4Gang-18.00
Salatsaucen French, Italien oder Balsamico



TERTIANUM

Suppen:

Kartoffel-Lauchsuppe mit Majoran und Croutons
3Gang-8.50/4Gang-8.00

Riebli-Ingwersuppe mit Honig Schaum
3Gang-8.50/4Gang-8.00
Tomaten-Bananen-Creme-Suppe
3Gang-8.50/4Gang-8.00
Champignon-Creme-Suppe mit Crevetten oder Blinderfleisch
3Gang-12.50/4Gang-12.00

Rinds-Bouillon mit Fladli oder Backerbsen
3Gang-8.50/4Gang-8.00

Sorbet:

Himbeeren Sorbet mit Prosecco
3Gang-10.50/4Gang-10.00

Zitronen Sorbet mit Prosecco
3Gang-10.50/4Gang-10.00

Mango Sorbet mit Melonenlikor
3Gang-11.50/4Gang-11.00
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Hauptgang Rind:

Entrec6te im ganzem gebraten (Niedertemperatur) mit
Mandel Broccoli und Pommes Dauphine
3Gang-36.50/4Gang-36.00
Entrecote Steak mit einer feinen Senf Zwiebelkruste mit
Speckbohnen und Roésti Kroketten
3Gang-38.50/4Gang-38.00

Rindsgeschnetzeltes a la Stroganoff mit Pilav Reis
3Gang-32.50/4Gang-32.00

Rinderfilet (160g) an Portwein Jus mit Grillgemiise und

Rosmarin-Kartoffeln
3Gang-48.50/4Gang-46.50

Hauptgang Kalb:

Zurcher Geschnetzeltes mit Champignons
an Bundruebli und Rosti
3Gang-36.50/4Gang-36.00
Sautierte Kalbsleberli Berliner Art mit Zwiebelschmelze,
Apfelspalten und Kartoffelstock
3Gang-36.50/4Gang-36.00
Kalbsvoressen an Bohnen-Speck-Béhnchen und

Krauter-Polenta
3Gang-32.50/4Gang-32.00



TERTIANUM

Hauptgang Poulet:

Riz Casimir mit warmen Frichten und Duftreis
3Gang-28.50/4Gang-28.00

Thai Curry mit Thai Auberginen und Peperonistreifen an

Basmatireis
3Gang-30.50/4Gang-30.00

Gebratene Pouletbrust an Gorgonzola Sauce mit Broccoli und

Tagliatelle
3Gang-30.50/4Gang-30.00

Hauptgang Schwein:

Schweinskrustenbraten mit Speck-Sauerkraut und
Kartoffelstock
3Gang-26.50/4Gang-26.00
Nierstlickbraten (Niedertemperatur) an Pilzrahmsauce mit
Bundriebli und Salzkartoffeln
3Gang-32.50/4Gang-32.00
Walliser Schnitzel mit Tomaten und Kase tGberbacken,

Blattspinat und Bratkartoffeln
3Gang-28.50/4Gang-28.00
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Dessert:

Sussmostcreme
3Gang-7.50/4Gang-7.00

Panna Cotta mit beschwipsten Waldbeeren
3Gang-9.50/4Gang-9.00

Apfelchiechli mit Vanilleglace
3Gang-9.50/4Gang-9.00

Dunkle und weisse Schokoladenmousse mit frischen Friichten
3Gang-12.50/4Gang-12.00

Fruchtsalat mit Amaretto und Rahm
3Gang-9.50/4Gang-9.00

Leidmahl
Nur zwischen 14 und 17Uhr moglich:

Vesper-Platte
Blindnerrohschinken, Hinterschinken, Salsiz und Salami.
Bergkase und Sbrinz.
mit Cornichons und Radiesli

Pro Person 24.50
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Unsere Zusammenstellung soll Sie nur auf den
Geschmack bringen.
Fine eigene Zusammenstellung oder Anderung
ist steht’s moglich.
‘Wir passen das Essen gerne auf Ihre
Veranstaltung an.

Bei Fragen oder Wiinschen steht IThnen gerne
unser Kiichenchef Herr Andre Katte
wdahrend der Blivozeiten unter
Tel.: 043 355 42 00
E-Mail: andre.Ratte@tertianum.ch
Zur Verfligung

Wir freuen uns auf ihren
Auftrag


mailto:andre.katte@seniocare.ch

