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/" T e Mittwoch Abend Spezial:
T 2. April 2025
Surf & Turf
9. April 2025
Kalbsleberli flambiert
31. Marz bis 6. April 2025 CHE
Gemischter Fruhlingsblattsalat mit Datteln, Apfelstreifen, gerdstete 26
Cashewkerne und gebratene Pouletbruststreifen
Lammfilets (AU) rosa gebraten 32
Provenzalische Art, Krautersauce, Bratkartoffeln, Tagesgemise
Heilbuttfilet (IS) pochiert 30
Hummer-Cognacsauce, Gemusereis, Tagesgemluise
Alplermagronen 25
Speckstreifen, Kartoffelwirfel, Rahmsauce, mit Reibkase tiberbacken dazu Zwiebelringe
Hongger BRAVO Ravioli nach der Saison, fragen Sie unsere Servicemitarbeitende 33

Weinempfehlung:
Weisswein Empfehlung:
Terre Alte bianco

di Merlot 2023

CHF 6.50 / dl

Rotwein Empfehlung:
Thurgauer Cabernet Dorsa
Chrachenfels AOC 2022 Rosso
CHF 6.50 / dI

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion, wenn nicht anders auf der Speisekarte vermerkt.
Die Ruckverfolgbarkeit unserer Fische ist gewahrleistet.
Unsere Fischlieferanten sind zertifiziert nach MSC "Marine Stewardship Council”.
Fur Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MW St



Restaurant
Am Bruhlbach

Spegialitaten fhary

Mittwoch ab 17.30 Uhr

Mittwoch, 5. Marz
Filet Beefsteak Tatar
feinstes Schweizer Rindfleisch, flir Sie am Tisch zubereitet,

mit Toast und Butter
voraus eine Zitronengras-Kokossuppe, 41

Mittwoch, 12. Marz
Kalbsleberli am Tisch flambiert

zubereitet mit frischen Krautern und knuspriger Butterrosti,
zur Vorspeise einen Chefsalat, 41

Mittwoch, 19. Marz
Rindsfiletspitzen flambiert

mit hausgemachten Spatzli,
zur Vorspeise einen Nusslisalat mit Ei, 43

Mittwoch, 26. Marz
Weisse Spargeln

dazu Sauce Hollandaise, neue Kartoffeln,
voraus Crostini mit Tomaten und Barlauch, 34

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und in CHF
Restaurant Am Brihlbach
Kappenbihlweg 11 ¢ 8049 Zirich
Tel. 044 344 43 36 e« restaurant.imbruehl@tertianum.ch www. ambruehlbach.ch



