TERTIANUM

Tertianum Residenz Sphinxmatte

Montag, 16. Dez bis Sonntag, 22. Dez. 2024

Montag 16. Dienstag 17. Mittwoch 18. Donnerstag 19. Freitag 20. Samstag 21. Sonntag 22.
Tages- Gemiisecrémesuppe Appenzeller-Kasesuppe 0 Rindsbouillon Marroni-Sellerie-Suppe Kirbiscremesuppe Steinpilzcremesuppe
suppe mit Crodtons mit Backerbsen
oder oder oder oder oder oder
Salat Gemischter Salat Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
dekdk Fkk k¥ Fkk oss
Vorspeise Falaffelballchen Le Parfait Tranchen von der Gansebrust Kartoffel-Gnocchi Hauspastete
mit Tzaziki (hausgemachter (Ungarn) mit Gorgonzolasauce mit Sauce Cumberland
Granatapfelkernen Kalbsleberaufstrich) mit Preiselbeer-Ingwersauce glasierten Apfelspalten und Nusslisalat
und Limettenschnitz mit rotem Zwiebel-Chutney auf Orangen-Chicorée-Salat und frittiertem Rucola
und gerostetem Pariser-Brot
dekdk Fkk k¥ Fkk k¥
Menii 1 Riz Casimir Gelberbsensuppe Hausgemachter Hackbraten Papet Vaudois Saltim Bocca vom Kalb Seelander
Al Pouletbrustwiirfel ieerrettichsauce und Wienerli vom Rind, Kalb und Schwein Waadtlander Saucisson mit Salbeijus Kaninchenrollbraten
mit Currysauce Salzkartoffeln mit Griin-Pfeffer—-Rahmsauce mit Kartoffel-Lauchragodt Mascarpone-Weissweinrisotto im Speckmantel
Cocktailfriichte und Rahmspinat Spiralen und Senf und Ratatouille mit Thymiansauce
Reis und Erbsen und Vichy-Riebli Rostikroketten
und Mischgemiise
oder oder oder oder oder oder oder
Meni 2 Nideli Gekochtes Ei Gebackene Susskartoffel Soja-Lasagne Frittierte Frihlingsrolle Zucchetti-Piccata
Vegi mit Broccoli-Rahmsauce mit Senfsa mit Krdauterquark mit Blattspinat mit Chinakohlgemise mit Tomatensauce
wildem Broccoli und Vichy-Riebli und Pinienkernen und Sweet-Chilisauce bunten Muscheli
und gerOsteten Baumniisgg und confierten Cherrytomaten
oder oder oder oder oder
Menu 3 Lachsforellenfilet Zanderfilet Sautierte Lachsfilet-Tranche Gebratene Riesencrevetten Eglifilets aus dem Wallis
Fisch mit Broccoli-Rahmsauce mit Kerbelsauce mit Weissweinsauce (Vietnam) mit Safransauce
Nideli Wildreis und Kartoffel-Lauchrago(t mit Scampischaum Rostikroketten
und wildem Broccoli und Gemiisestreifen Mascarpone-Weissweinrisotto und Mischgemdiise
und Ratatouille
Fkk ek Fekk F*kk X
Dessert Cappuccino-Glacestange Mandel-Bienenstich-Schnitte Dessert Variation Sphinxmatte Stracciatella-Mousse Passionsfruchtschnitte Vermicelles-Tartelett
mit Baileyssauce mit Pistazien mit Ananas-Mangosalat mit Rahm und Meringue

Alle 2-Gang-Menis enthalten: Tagessuppe oder Bistrosalat, Hauptgang und 2.5dl Wasser mit oder ohne Kohlensaure

2-Gang-Menii Fleisch oder Vegetarisch

2-Gang-Menii Fisch

2-Gang-Meni Wochenhit

Zusatzlich Vegetarische-, Fleisch- oder Fisch-Proteinbeilage zum Vitalmeni (100g)

Am Wochenende gelten andere Preise.

CHF 24.00
CHF 26.00
Nach Angebot
CHF 6.00

Fur Informationen zu Allergene in den Gerichten steht Ihnen gern unser Servicepersonal zur Verfiigung.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Brote und Gebdacke sofern dies nicht anders deklariert ist.

WOCHEN-HIT

Rehgeschnetzeltes
(Osterreich)
mit Champignonsauce
Butterspatzli
glasierten Marroni
und Rotkraut

33




