
               

Montag 07. Dienstag 08. Mittwoch 09. Donnerstag 10. Freitag 11. Samstag 12. Sonntag 13.

Tages-

suppe
Fenchel-Anissuppe Gemüsecrèmesuppe Kartoffel-Safransuppe Gartenerbsensuppe

mit Minze

und Noilly Prat

Kichererbsensuppe 

mit geräuchtem Paprika

Knoblauchsuppe 

mit Croûtons

Klare Gemüsesuppe

Bauern Art

oder oder oder oder oder oder oder

Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat

*** *** *** *** *** *** ***
Vorspeise Poulet-Currysalat

mit Früchten garniert

Saucisson

mit Rahmlauch

und Senf

Crèpes

mit Rauchlachs-

Frischkäsefüllung

und Dill-Honig-Dip

Rindskutteln

an Tomatensauce

mit blauem Kartoffel-Espuma

und Brotcrumble

Randen-Feta-Quiche

mit Sauerrahm-Dip

und Salatbouquett

Rinds-Carpaccio

mit Olivenöl, Parmesanspäne

und mariniertem Rucola

Bruschetta

geröstetes Pariserbrot

mit marinierten Tomatenwürfel

und Basilikum

*** *** *** *** *** *** ***

Menü 1

Fleisch
Gebratene Chipollata

mit Parmesanrisotto

und Zucchettigemüse

Siedfleisch

vom Weiderind

mit Meerrettichsauce

Salzkartoffeln

und Blattspinat

Schweinsschnitzel Walliser Art

mit Tomate

und Raclettekäse überbacken

Bratenjus

Spiralenteigwaren

und Rosenkohl

Helles Kalbsvoressen

mit Bärlauch-Gnocchi

und Ratatouille

Rindshacktätschli

mit Grün-Pfeffer-Rahmsauce

Pommes Noisette

und Ofentomate

Kalbslebergeschnetzeltes

mit Marsalasauce

Rösti

und Broccoli

Rindsfiletwürfel

mit Morchelrahmsauce

Nüdeli

und weissen Spargeln

oder oder oder oder oder oder oder

Menü 2

Vegi
Parmesanrisotto

mit Zucchettigemüse

und marinierten Radiesli

Schupfnudel-Gemüsepfanne

mit Pilzen

und Kräutersauce

Süsskartoffelbrätling

mit roter Peperonisauce

und Gemüse-Gersotto

Bärlauch-Gnocchi

mit Gorgonzolasauce

karamelisierten Birnen

und gerösteten Baumnüssen

Paniertes Kohlrabischnitzel

mit Zitronenmayonnaise

Pommes Noisette

und Ofentomate

Marinierte Zucchetti-Spiralen

mit Bärlauchrahmsauce

und frittierter Zucchiniblüte

Spargelravioli

mit Nussbutter-Schaum

und mariniertem Jungspinat

oder oder oder oder oder oder oder

Menü 3

Fisch
Goldbrassenfilet

(Griechenland)

mit Pernodsauce

Schnittlauch-Kartoffeln

und wildem Broccoli

Forellenfilet

Müllerin Art

mit Salzkartoffeln

und Blattspinat

Zanderfilet

mit roter Peperonisauce

und Gemüse-Gersotto

Schollenpiccata

(Niederlande)

mit Basilikumsauce

Polenta 

und Ratatouille

Sautierte Felchenfilets

mit grobkörniger Senfsauce 

Belugalinsen

und weissen Rüben

Pochiertes Saiblingsfilet

mit Bärlauchsauce

Pilaw-Reis 

und glasierten Randenwürfel

Eglifilets gebraten 

mit Nussbutterschaum

Spargelravioli

und mariniertem Jungspinat

*** *** *** *** *** *** ***
 

Dessert Café-Eclair

mit Fruchtsauce

Mandel-Bienenstich-Schnitte

mit Schoggigarnitur

Vanille-Tonkabohnen-Flan 

mit Mango und Ananas

Glacé und Sorbetkarussel

mit Schuss

Bananenkuchen

mit Caramelsauce

Zitronenroulade

mit Beerensauce

Bayrische Crème

mit Minze

CHF 24.00

CHF 26.00

Nach Angebot

32

2-Gang-Menü Fisch

2-Gang-Menü Wochenhit

Alle 2-Gang-Menüs enthalten: Tagessuppe oder Bistrosalat, Hauptgang und 2.5dl Wasser mit oder ohne Kohlensäure

2-Gang-Menü Fleisch oder Vegetarisch

Am Wochenende gelten andere Preise.

WOCHEN-HIT

Kalter Roastbeef Teller 

mit Remouladensauce

Pommes frites

und Blattsalat

 

Tertianum Residenz Sphinxmatte Montag, 7. Apr bis Sonntag, 13. Apr. 2025

Für Informationen zu Allergene in den Gerichten steht Ihnen gern unser Servicepersonal zur Verfügung.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Brote und Gebäcke sofern dies nicht anders deklariert ist.


